


Wir achten bei der Wahl unserer Produkte auf Nachhaltigkeit
und Regionalitat. Unsere Lieferanten sind aus der Gegend:

Trockenfleisch, Wurstwaren, Speck: Berner Marit
Kase: Mille et un fromage, am Berner Marit
Oliven: Isabella Burri, am Berner Marit

Brot: Reinhard Backerei

Kuchen: hausgemacht

Bier, Spirituosen und Softgetranke: Bierexpress
Wein: Cantina del Mulino, Cultivino, Clos Vert

Unser Personal gibt gerne Auskunft liber Allergieinfos.
Reservation: reservation@Ilehrerzimmer.be
wahrend den Offnungszeiten: 077 426 22 32

Wir akzeptieren alle Karten.
Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



Essen

AUS DER VITRINE:

Nussmischung @ 6.-

Oliven @ 7.-
Kase, mit Brot 8.50
Wurst, mit Brot 8.-

Hummus, mit Brot © 8.-

Tapenaden, mit Brot 8.-

siehe Tagesangebot

Suppe mit Brot 10.50
im Winter, sieche Tagesangebot

Kuchen 5.50

siehe Tagesangebot

Das Angebot kann variieren. Siehe unser Tagesangebot!



Mineral&Safte

Eistee hausgemacht 2dI15.- 3d15.50 5d17.50
Silissmost Bio 2dI 5.- 3d15.50 5dl 7.50
Orangensaft Bio 2d15.50 3dl 6.- 5dl 8.-
Apfel-Mango-Saft 20 ¢l 6.50

Mineral 2d14.50 3dI 5.- 5d1 6.50
Citro 2d14.50  3dI5.- 5dl 6.50
Sirup vom Sirupier 2d1 4.50 3dI5.- 5dl 6.50
Holunder, Zwetschge, Rhabarber,

Quitte, Bliiemli, Ingwer-Apfel, Bergamotte

mit Mineral +0.50
Kindersirup 2dl 2.50
Fritz Kola 33cl 6.-
Fritz Kola ohne Zucker 33cl 6.-
Chinotto Tomarchio 27.5cl 6.-
Galvanina Aranciata 35¢l 6.50
Galvanina Aranciata rossa 35¢l 6.50
Gazosa Grapefruit 35c¢l 6.50
Seicha Matcha Grapefruit 33cl 7.-
Rhabarberschorle 33¢l 6.-
Cucumis Gurkenschorle 33cl 6.-
Rivet Maté 33cl 6.50
Tonic Water 20 ¢l 5.50
Bitter Lemon 20 ¢l 5.50
Ginger Ale 20 cl 5.50
Ginger Beer 20 cl 6.-
Alpine Bitter mit Sanddorn 20 ¢l 6.50




Kaffee&Co

Espresso 4.-
Espresso Macchiato 5.-
Espresso Doppio 5.50
Kaffee schwarz/créme 5.-
Americano 5.50
Cappuccino 5.50
Schale 5.50
Flat White 6.50
Latte Macchiato 7.-
Caffé freddo 5.50
Latte freddo 6.50
Latte Shakerato 7.-
Chai Latte heiss oder kalt 6.80
Matcha Latte heiss oder kalt 7.30
Schokolade heiss oder kalt 6.30
Café Surprise 3.-

Du ermdglichst einer Person mit wenig Geld einen Kaffee




Tee

TEE SCHWARZ

Assam Tippy aromatisch, kraftig, wiirzig, malzig 5.50
Special Earl Grey auf Darjeeling Basis mit Bergamotte 5.50
Chai Latte Indian Spiced Chai 6.80
TEE GRUN

China Long Cui Lu, Bio spritzig, frisch, aromatisch 5.50
China Jasmin Chung Hao blumig, aromatisch 5.50
TEE ROOIBOS

Rooibos Nature 5.50
Indian Chai 6.-
KRAUTERTEE

Nana Minze Bio Marrokanische Minze 5.50
Verveine, Bio frisch, zitronig, beruhigend 5.50
Ingwer fresh Ayurvitale Gewiirztee-Mischung 5.50
mit Ingwer, Zitronengras, Minze

KRAUTER-FRUCHTEMISCHUNGEN

Berner Baren Tee fruchtig, erfrischend, mit Minze 5.50
Wilde Hilde erfrischend mit Maracuja-Orangen-Geschmack 5.50
Bella Vita erfrischend mit Zitronengras, Orangenschalen, Minze 5.50




Bier

OFFEN 2DL 3DL 5DL
Egger Lager hell 5.- 5.50 8.-
Biére Picon mit Bitterorangen-Likdr 18% 6.- 6.50 9.-
FLASCHEN

Maximus Egger, Spezialbier hell 5.2% 33cl 6.50
Amber Renard 5%  33cl 6.50
Leffe brune 6.5% 33cl 8.50
Leffe blond 6.5% 33cl 8.50
Kitchen Brew, American Pale Ale 5.5% 33cl 8.50
Dr Gab’s Ipanema IPA 6% 33cl 9.-
Naturperle Appenzeller naturtriib (Bio) 5.2% 50 cl 9.50
Neumarkter Lammsbrau Weissbier (Bio) 5% 50 cl 9.50
Appenzeller Birra da Ris, glutenfrei 5.5% 33cl 6.50
Egger Nuller, alkoholfrei 0.0% 33 ¢l 5.50
Hopfenwasser Braukunst 0.0% 33¢l 6.50
Cidre

Cidre Sauergrauech, Heftig 4.8% 1dl 7.50




Weissweiln -

Truttiker Federweisser / Truttikon ZH 7.-
Zahner Weinbau, Blanc de Noir
Lieblich, rund, Fruchtaromen, minimale Restsiisse

FL.
48.-

Petit Clos / Vaud, Mont-sur-Rolle 8.50
Domaine La Colombe, Chasselas, bio

Elegant, trocken, mineralisch mit frischen

Fruchtaromen

60.-

Chasselas Villages / Bielersee AOC 8.50
Feine florale Aromatik, Spiel zwischen
angenehmer Frische und Schmelz

60.-

Birgit Braunstein / Burgenland 8.-
Duft nach Bliiten, ein Hauch exotischer

Friichte. Elegant, geschmeidig, leichte

Saure, feinfruchtige Frische

58.-

Vifia Clavidor / Rueda Spanien 7.50
Bodegas Vidal Soblechero, Verdejo
Fruchtbetont, Melone, exotische Friichte

54.-

Cidre

Cidre Sauergrauech / Heftig, 4.8% 7.50

54.-




Rotweiln

Langenmooser / Ziirich
Zahner Weinbau, Blauburgunder
Beerige Frucht, harmonisch

1DL
7.50

FL.
54.-

Sasso Chierico Rosso / Ticino
Tenuta Sasso Chierico, Merlot
Waldbeeraromen, volimundig, weich,
ausgewogen, gut strukturiert

9.50

68.-

Traboules / Rhdne, Coteaux du Lyonnais
Clusel Roch, Gamay, bio

Leichter, exzellenter Gamay mit einer schénen
Nase von roten Friichten und Beeren

58.-

Casina di Cornia / Toscana

Chianti Classico, DOCG, Sangiovese, bio
Waldbeeren, Kirsch und Pflaume, markante
Struktur, gut integrierte, reife Tannine

58.-

Rose&Orange

Domaine Pinchinat / Cétes de Provence

Grenache Noir, Cinsault, Mourvédre
Trockener, aromatischer Bio-Rosé,
zarte Noten von Waldbeeren, frische Saure

6.50

48.-

Domaine Plageoles Terroirist Orange/ Gaillac FR
Muscadelle, Ondenc, Mauzac,

Verdanel, Loin de L‘oeil,Sauvignon

Charaktervoll, strukturiert, Duft von

getrockneten Aprikosen, frische S3ure

und nussiger Abgang

8.50

60.-




Weisswein&lillet

Gespritzter Weisser siiss/sauer 8.50
Blanc Cassis mit Cassislikdr 9.-
Holundria mit Holundersirup, Mineral, Zitrone 9.-
Lillet Blanc auf Eis, 17%, 8 ¢l 9.50
Lillet Tonic Lillet Blanc mit Tonic, Limette 13.-
G 1tzt

Prosecco di Valdobbiadene Superiore DOCG Brut, Althea 8.50
Prosecco Royal mit Cassislikér 9.50
Aperitivo Spritz Aperitivo Meletti, Prosecco, Orange 1.-
Amaro Spritz Amaro Montenegro, Prosecco, Orange 1.-
Sarti Spritz Sarti Rosa, Prosecco 1.-
Ingo Ingwerlikdr, Orange 1.-
Hugo Holundersirup, Minze & Limette 1.-
Zora Zwetschgensirup, Minze & Limette 1.-
Mimosa Prosecco, Orangensaft, Orange 1.-
Limoncello Spritz 12.-
Sch ]

Sabré Sable Pét-Nat/ Domaine du Chambet Fl. 65.-
Genéve AOC, Chasselas, bio

Ein delikater Natur-Schaumwein mit mineralischer Note

Prosecco di Valdobbiadene Fl. 60.-

Superiore DOCG, Brut Althea, Glera
Gradliniger Prosecco mit feiner Perlage und dezenter Frucht




Apéritif

Jsotta Vermouth Bianco 7% 4cl 8.-
Antica Formula, Wermut rot 16.5% 4 cl 9.-
Aperitivo Meletti 25% 4cl 9.-
Amaro Meletti 32% 4cl 9.-
Amaro Montenegro 23% 4cl 8.-
Campari 23% 4cl 9.-
Pastis Cherry Rocher, Bio 45% 4 cl 9.-
Limoncello Frank‘s Limone 26% 4cl 9.-
Campari Soda 12.-
Campari Orange 12.50
Campari Tonic 14.-
Meletti Soda mit Amaro Meletti, Mineral, Zitrone 12.-
Amaro Soda mit Amaro Montenegro, Mineral, Orange 12.-
Alkoholfrei

Alpine Bitter mit Sanddorn 20 ¢l 6.50
Hopfenwasser Braukunst 33¢l 6.-




Highballs&Cocktails

White Socks Gin&Tonic 14.50
Matte Herbal Gin&Tonic 15.50
Wodka Soda/Orange/Pomme 14.-
Wodka Tonic/Lemon/Ginger 14.50
Mate Wodka 15.50
Mate Ingwer 15.50
Cuba Libre 14.50
Jameson, Ginger&Lime Whisky, Ginger Ale, Limette 14.50
Dark&Stormy Rum, Ginger Ale, Limette 16.-
Veronese Amaro, Limette, Tonic 15.50
El Diablo Mezcal, Cassis, Limette, Ginger Ale 16.-
Paloma Tequila, Mezcal, Grapefruit, Limette, Salz 16.-
Manhattlan Mezcal, Roter Wermut, Schokolade, Bitters 17.-
Negronis

Negror?ein, Wermut, Campari 15.50
Negroni Sbagliato Wermut, Campari, Prosecco 15.50
Americano Wermut, Campari, Mineral 15.-
Boulvardier Rye Whiskey, Wermut, Campari 16.-
Oaxacan Negroni Mezcal, Wermut, Campari 16.-
Mules

Moscow Mule Wodka, Ginger Beer, Limette, Minze 16.-
London Mule Gin, Ginger Beer, Limette, Minze 16.-
Havana Mule Rum, Ginger Beer, Limette, Minze 16.-
Tokyo Mule Amaro Meletti, Ingwerlikdr, Mineral, Limette, Minze 16.-




Spirituosen

Wodka Wodotschka Humbel 40% 4cl 1.-
White Socks Swiss Gin 43% 4cl 1.-
Matte Herbal Gin, Bio 42% 4 cl 12.-
Rum Havana Club Afiejo Especial 40% 4cl 1.-
Rum Guajira, Bio 40% 4cl 14.-
Tequila Espolén Reposado 40% 4cl 14.-
Mezcal Sinai, Bio 40% 4cl 14.-
Whisk

Jameson, Irish y 40% 4cl 9.-
Maker’s Mark, Bourbon 43% 4 cl 13.-
Cragganmore, Single Malt, 12y 40% 4cl 13.-
Single Cask, Rye, 5y, Bio 43% 4cl 13.-
Digestif

GrappagAmericano 43% 2cl 7.-
Tsipouro Tsilili 40% 2cl 9.-
Krauterlikdr Frank‘s Krauter 28.1% 4 cl 9.-
Limoncello Frank‘s Limone 26% 4cl 9.-
Shots

Ingwerlikér Kramer 24% 2cl 7.-
CO’PS Kaffee-Kolanusslikor 30% 2cl 7.-
CO'PS Salted Caramel 15% 2cl 7.-
Tequila Reposado 40% 2cl 7.-
Mezcal Sinai, Bio 41% 2cl 7.-
Wodka Wodotschka 40% 2cl 6.-




M %7 1 Kunst Buch
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Das Lehrer*Zimmer
Waisenhausplatz 30

3011 Bern

+41 77 426 22 32
reservation@lehrerzimmer.be
www.lehrerzimmer.be



