L’

A TABLE EN
Novembre

Rauchmandeln 6.-
hausgemacht und schén rauchig

Eingemachtes 6.-
Bio-Gemiise vom Marit, sauer eingelegt

Confit de Lard 8.-
Speck-Confi mit Krautern und Brot

Malakoffs 9.-
frittierte Kaseschnittchen mit Krautersalatchen

Vacherin Mont d’0Or6.-
Fondue de vin au four

Zibelechueche 7.-
mit Gruyére und Speck?

Chli Chas (120g)12.-
2.B.: Etivaz, Téte de moine, Sbrinz

Chli Fleisch (100g)12.-
z.B.: Speck, Salsiz, Hamme

Tarte Tatin 9.-
mit Birne, Safran & Belper Knolle

Alle Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt.



